


PANCIOTTI® CON
MELANZANA E SCAMORZA

Un abbinamento che trae ispirazione dalla
cucina del sud. Una cucina decisa, che ama i
sapori forti e non scorda mai le verdure. La
fragranza della melanzana soff ritta si sposa col
sapore dolce e corposo della scamorza, mentre
il Grana Padano e il Pecorino Romano,
rigorosamente DOP, arrotondano il gusto.

Ingredienti della sfoglia: semola di grano duro,
uova da allevamento a terra

Ingredienti del ripieno: melanzane prefritte,
ricotta, scamorza 12%, Grana Padano DOP,
Pecorino Romano DOP, pangrattato,
prezzemolo, basilico, olio extravergine di oliva,
olio di semi di girasole, sale, aglio, scalogno,
pepe.



Codice:

Tempo di
conservazione (-18°
C):

Peso di un pezzo:

Peso consigliato per
porzione:

Resa porzione dopo
la cottura (%):

Diametro di un
pezzo:

Percentuale di pasta
(%):

Percentuale di

ripieno (%):

Confezionamento:

N° di porzioni per
cartone:

K110
18 mesi

30-34 9
1309

15

68-72 mm

34

66

7 vassoi da 9 pezzi
cad.

15



